
Zwiebelsosse - 200g

Die Zwiebelgrundsosse aus unserer Spitzenküche, fertig abgeschmeckt, Sie brauchen nur noch servieren!
Ideal als zu deftigem Schweinebraten! 
Verfeinern Sie die Soße zum Beispiel mit einem Schuss dunklem Bier……..

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 590 kj

Brennwert kcal 141 kcal

Fett 10 g

davon gesättigte
Fettsäuren

302 g

Kohlenhydrate 4,7 g

davon Zucker 3,5 g

Eiweiß 8,5 g

Salz 1,4 g

Unzubereitet pro Portion 200 g

Brennwert kj 590 kj

Brennwert kcal 141 kcal

Fett 10 g

davon gesättigte
Fettsäuren

302 g

Kohlenhydrate 4,7 g

davon Zucker 3,5 g

Eiweiß 8,5 g

Salz 1,4 g

Allergene

Sellerie Ja

Senf Ja

Zusätzliche Informationen

Fleischfond (klassisch zubereitet aus Knochen vom Langeooger Rind, Karotten*, Sellerie*, Porree*,  Zwiebeln*,  Tomatenmark*, Rotwein,
Speck, Essig) ,Zwiebeln*11%, Sonnenblumenöl*1%, Maisstärke*1%, Senf*4%,  Paprika*1%
Gewürze:  Lorbeer, Wacholder, Nelke, Piment*, Knoblauch* Salz, Zucker*

Alle Zutaten mit* aus kontrolliert biologischem Anbau DE-ÖKO-006
EU-/NichtEU-Anbau
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