Ragout von der weiRen gehornten Schnucke - 500g

Ein Herzensprodukt: Die Weiflle Gehdrnte Heidschnucke vom Biohof Beckers aus Wittmund darf im Biotop des Langeooger Golfplatzes
weiden! Nach langer Pausen haben wir fiir Sie nicht nur die beliebte Mettwurst wieder im Programm, sondern passend zu den Ostertagen
auch ein Ragout und eine Bolognese eingekocht!

Ein feines Lammragout mit Knoblauch, Rosmarin und Thymian (50% Fleischeinwaage)

So schmeckt Ostfriesland! So schmeckt die Insel!

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g Unzubereitet pro Portion 100 g
Brennwert kj 351 kj Brennwert kj 351 kj
Brennwert kcal 84 kcal Brennwert kcal 84 kcal
Fett 2,0g Fett 2,0g
davon gesattigte 09¢g davon gesattigte 09¢g
Fettsdauren Fettsauren
Kohlenhydrate 48¢g Kohlenhydrate 48¢g
davon Zucker 36¢g davon Zucker 36¢g
Eiweil l1g Eiweil} 11g
Salz 0,14g Salz 0,14g

Allergene
Lactose Ja
Sellerie Ja
kann Spuren von Gluten enthalten Ja

Zusatzliche Informationen

Schnuckenfleisch 50%

Schnuckenbriihe 46% (hergestellt mit Fleischbriihe, Sellerie, Zwiebeln, M&hren, Porree)
Zwiebeln 3%, Maisstarke 1 %, Salz 1%, Tomatenmark 1%,

Gewlirze: Rosmarin, Lorbeer, Wacholder

Nelke, Piment, Pfeffer, Thymian, Knoblauch, Salz1%
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