
1 Roulade vom Langeooger Rind - 340g

1 Roulade in Bratensoße. Perfekt für den Single-Haushalt. Die Rouladen schmecken nicht nur an Festtagen!
Rindfleisch mind. 175g/ Zwiebeln* mind. 40g/ Gurke* mind. 25g /  Rinderfond mind. 100g  / Speck* mind. 10g - * aus kontrolliert
biologischem Anbau DE-ÖKO-006  
Eu/NichtEu-Landwirtschaft 

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 387 kj

Brennwert kcal 92 kcal

Fett 5,3 g

davon gesättigte
Fettsäuren

1,7 g

Kohlenhydrate 1,2 g

davon Zucker 0,3 g

Eiweiß 9,9 g

Salz 0,83 g

Unzubereitet pro Portion 340 g

Brennwert kj 387 kj

Brennwert kcal 92 kcal

Fett 5,3 g

davon gesättigte
Fettsäuren

1,7 g

Kohlenhydrate 1,2 g

davon Zucker 0,3 g

Eiweiß 9,9 g

Salz 0,83 g

Allergene

Sellerie Ja

Senf Ja

Zusätzliche Informationen

Rindfleisch mind. 175g/ Zwiebeln* mind. 40g/ Gurke* mind. 25g /  Rinderfond mind. 100g  (Sellerie*, Porree*, Karotte*, Rotwein*)/ Speck*
mind. 10g/ Maisstärke*  
Gewürze: Knoblauch*, Senf*, Pfeffer*, Paprika*, Lorbeer*, Wacholder*, Nelke*, Piment*,Essig*,Zucker*  
* aus kontrolliert biologischem Anbau             DE-ÖKO-006   
Eu/NichtEu-Landwirtschaft

Seite 1Seekrug - die Langeooger
Genussmanufaktur
IdNr.: 54 221 63911
USt-IdNr.: DE 190350676
Finanzamt: Wittmund

Bankverbindung
SPARKASSE LEERWITTMUND
IBAN: DE58 2855 0000 0000 0017 43
BIC: BRLADE21LER

Gerichtsstand: Amtsgericht Aurich
Register Nr. : HRA2338
Erfüllungsort: Langeoog

Geschäftsführer
Michael & Hubert Recktenwald

https://www.seekrug.de/detail/7cc3a36da9284a0db56e5e5f5f6f25e2

