
Langeooger Wildblüten Essig - Holunder und Inselrose - 200ml

Unsere Wildblüten-Essig-Kreation gehört in jede Langeoog-Fan-Küche!  Verzaubern Sie Ihren Alltag mit dem unvergleichlichen
Inselgeschmack!
 Für Essig-Fans und solche, die es werden wollen empfehlen wir einen Blick in die Auswahl unserer Sherry-Essige aus eigenem Import. Hier
geht es zu unserem Sherry-& Essig-Shop Hier 

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 84 kj

Brennwert kcal 20 kcal

Fett 0 g

Kohlenhydrate 0,6 g

davon Zucker 0,6 g

Salz 0,1 g

Zusätzliche Informationen

Branntweinessig*, Apfelessig*, Inselrose**, Holunderblüte**,
Säure 5,5% - Ideal für Salate
alle Zutaten mit* aus kontrolliert biologischem Anbau DE-ÖKO-006   EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft  /**aus Langeooger Wildsammlung / DE-
ÖKO 006  

Seite 1Seekrug - die Langeooger
Genussmanufaktur
IdNr.: 54 221 63911
USt-IdNr.: DE 190350676
Finanzamt: Wittmund

Bankverbindung
SPARKASSE LEERWITTMUND
IBAN: DE58 2855 0000 0000 0017 43
BIC: BRLADE21LER

Gerichtsstand: Amtsgericht Aurich
Register Nr. : HRA2338
Erfüllungsort: Langeoog

Geschäftsführer
Michael & Hubert Recktenwald

https://sherryshop.eu/sherry-essig/
https://www.seekrug.de/detail/4cd2def26cd34045bb9b7e7a6983a6ad

